
Speisenplan vom 07.06.2021 - 13.06.2021

St. Suitbertus

Änderungen vorbehalten, für weitere Fragen steht Ihnen die Küchenleitung gerne zur Verfügung.
Bei Fragen zu Nährwerten, Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an die Mitarbeiter in der

Hauswirtschaft.

Tag Menü I Menü II Kuchen / Abendbeilage

Montag Vorsuppe 

Gefüllte Paprikaschote 

Tomatensoße 

Butterreis 

  

Götterspeise 

mit Sahnetupfer 

Vorsuppe 

Endiviensalat 

mit Speck und Zwiebeln 

Kartoffelpüree 

Spiegelei 

Götterspeise 

mit Sahnetupfer 

Belegte Schnittchen 

Milchreis 

mit Zimt und Zucker 

Dienstag Vorsuppe 

Nürnberger Rostbratwürstchen 

Lauchgemüse 

Salzkartoffeln 

Erdbeerpudding 

Vorsuppe 

Hähnchenleberragout 

Kartoffelpüree 

Blattsalat 

Erdbeerpudding 

Belegte Schnittchen 

Blätterteigschnecken 

Mittwoch Vorsuppe 

Spitzkohleintopf 

mit Fleischeinlage 

Fruchtdessert 

Vorsuppe 

Topfenknödel mit Marillenfül-

lung 

und Vanillesoße 

Fruchtdessert 

Belegte Schnittchen 

Heringsfilet in Dillsoße 

Donnerstag Vorsuppe 

Kasselerbraten 

Sauerkraut 

Kartoffelpüree 

Fruchtjoghurt 

Vorsuppe 

Käsespätzle 

mit Röstzwiebeln 

Gemischter Salat 

Fruchtjoghurt 

Belegte Schnittchen 

Quarkspeise 

Freitag Vorsuppe 

Überbackenes Seelachsfilet 

Senfsoße 

Salzkartoffeln 

Tomatensalat 

Cremedessert 

Vorsuppe 

Rührei 

Rahmspinat 

Kartoffelpüree 

  

Cremedessert 

Belegte Schnittchen 

Leberklößchensuppe 

Samstag Graupensuppe 

mit Hackbällchen 

Vanillepudding 

mit Schokoladensoße 

Grießbrei 

Rhabarberkompott 

Vanillepudding 

mit Schokoladensoße 

Belegte Schnittchen 

Geflügelsalat 

Sonntag Frische Suppe 

Schweinerollbraten 

Erbsen und Möhren 

Salzkartoffeln 

Eisdessert 

Frische Suppe 

Hähnchen-Cordon Bleu 

Kartoffelpüree 

Bohnensalat 

Eisdessert 

Belegte Schnittchen 

Fruchtkompott 

   


