
Speisenplan vom 02.05.2022 - 08.05.2022

St. Suitbertus

Änderungen vorbehalten, für weitere Fragen steht Ihnen die Küchenleitung gerne zur Verfügung.
Bei Fragen zu Nährwerten, Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an die Mitarbeiter in der

Hauswirtschaft.

Tag Menü I Menü II Kuchen / Abendbeilage

Montag Vorsuppe 

Currywurstpfanne 

Pommes frites 

Gemischter Salat 

Cremedessert 

Vorsuppe 

Blumenkohl-Käse-Medaillon 

mit Zitronen-Butter-Soße 

Kartoffelpüree 

Cremedessert 

Belegte Schnittchen 

Milchreis 

mit Zimt und Zucker 

Dienstag Vorsuppe 

Geflügelfrikadelle 

Rahmsoße 

Salzkartoffeln 

Gemischter Salat 

Mandelpudding 

Vorsuppe 

Eierpfannkuchen mit Blaubee-

ren 

und Vanillesoße 

  

  

Mandelpudding 

Belegte Schnittchen 

Schweizer Wurstsalat 

Mittwoch Vorsuppe 

Wirsingeintopf 

mit Fleischeinlage 

  

Fruchtdessert 

Vorsuppe 

Spinatlasagne 

  

Fruchtdessert 

Belegte Schnittchen 

Rollmops 

Donnerstag Vorsuppe 

Schweineschnitzel 

überbacken 

mit Spargel und Hollandaise 

Salzkartoffeln 

Fruchtjoghurt 

Vorsuppe 

Schupfnudel-Gemüsepfanne 

  

  

  

Fruchtjoghurt 

Belegte Schnittchen 

Quarkspeise 

Freitag Vorsuppe 

Reibekuchen 

Apfelmus 

  

  

Götterspeise 

Vorsuppe 

Gedünstetes Rotbarschfilet 

Senfsoße 

Kartoffelpüree 

Karottensalat 

Götterspeise 

Belegte Schnittchen 

Chinesische Gemüsesuppe 

Samstag Lauch-Käsesuppe 

mit Hackfleisch 

  

Eisdessert 

Kartoffelsuppe 

mit Wursteinlage 

Eisdessert 

Belegte Schnittchen 

Heringssalat 

Sonntag Frische Suppe 

Rheinischer Sauerbraten 

Kartoffelklöße 

Apfelrotkohl 

  

Karamellpudding 

Frische Suppe 

Hähnchenbrust 

Rahmsoße 

Brokkoli 

Kartoffelpüree 

Karamellpudding 

Belegte Schnittchen 

Fruchtkompott 

   


